
 
 

PASQUA 2019 Pranza in Fattoria!       
Inizio h.13.00 

  Un Buon Aperitivo 
Tra Salumi, Formaggi ed ortaggi unito ad un Brindisi 

con selezionati Spumanti di uve del territorio. 
 

A seguire…….Antipasti: 
olive, formaggio del pastore, cruditè di carciofo con olio extravergine di oliva e pecorino, 

sott’olii, ceci, salumi e altre bontà Naturabio. 

 

Primi Piatti 
Pasta casereccia al forno con Asparagi, gnochetti ai quattro colori al sugo di salsiccia. 

Secondi Piatti 
Maialetto cotto allo spiedo e Agnello allo zafferano. 

 

     Pane cotto al forno a legna da Semole di grano cappelli Naturabio. 

Contorni di verdura fresca di stagione 

Frutta fresca 

Dolcezze Naturabio 
Dolci tipici e tradizionali della Pasqua e non mancherà il gelato Naturabio. 

 

Bevande 
Acqua naturale e frizzante, vino Vermentino e cannonau, caffè e digestivi 

Prezzo € 40,00 per persona adulta, € 15,00 per i bambini 

(Menù su richiesta personalizzati per intolleranti al glutine, al lattosio ecc, vegani e 

vegetariani). 


