Menu pranzo di
Natale 2023

ANTIPASTI

Prosciutto, salsiccia, guanciale, olive Iin salamoia,
carciofini sott'olio, cipolle in agrodolce, cecl, bigne
ripieni di spuma di ricotta e fungo cardoncello,
panadine di verdure, crema di pecorino, uova in
salsa di capperi, pecorino stagionato;

PRIMI PIATTI

Ravioli al tre colori di Zucca e Noci al
sugo di pomodoro,

Pasta casereccia al forno con ragu e
formaqgql freschi;

SECONDI PIATTI

Agnello allo zafferano,
Malaletto cotto allo spiedo;

Verdura fresca di stagione,
Frutta fresca,

Dolci Tipici, torta del Natale e
sorbetto di fragole fresche
Naturabio.

BEVANDE
acqua naturale e frizzante, vini
selezionati locall cannonau e
vermentino, digestivi (mirto e
filu ferru), caffe

costi
(€ 60,00 per perona adulta, € 30,00 per | bambini.



