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Proposta Menu Per aziende

Abbiamo pensato ad alcune offerte diversificate, che potrebbero essere ideali per
tutti il tuo evento dalle meno impegnative a quelle piu sontuose.

Eccole di seguito:

La tavola delle Meraviglie

Un evento rustico ma elegante per celebrare insieme valori e successi con due
Versioni:

La versione “Natura” comprende:

Uno spumante del territorio per brindare insieme con una carrellata di bonta,
Salumi, formaggi, olive, carciofini sott’olio, uova ripiene in salsa di capperi,
verdure grigliate, insalata di verdure con maionese, panadine miste, Un primo
piatto fregola o gnocchetti al sugo di salsiccia, Ravioli di ricotta al ragu, frutta
fresca 3 tipologie di dolci tipici, sorbetto, acqua e vino incluso € 35,00 per
persona adulta;

La versione “Rito del maialetto” comprende:

Uno spumante del territorio per brindare insieme con una carrellata di bonta,
Salumi, formaggi, olive, carciofini sott’olio, uova ripiene in salsa di capperi,
verdure grigliate, insalata di verdure con maionese, panadine miste, Maialetto
cotto allo spiedo, frutta fresca 3 tipologie di dolci tipici, sorbetto, acqua e vino
incluso € 40,00 Per persona adulta

I1 Menu Gusto e Armonia



Se desideri un evento piu strutturato il menu “gusto e armonia” fa per te!

Un viaggio di piccole sorprese gastronomiche, dagli antipasti circa 8,9 antipasti:
taglieri *di salumi, olive in salamoia, carciofini sott’olio, ceci olio

extravergine di oliva e sale, formaggio pecorino e varie fantasie di
antipasti...

2 primi piatti a scelta tra:

1) gnocchetti* al sugo di salsiccia fresca o al sugo con le polpettine;
2) fregola* al sugo di salsiccia fresca o al sugo con le polpettine;

3) pasta casereccia*® al forno al ragu e formaggi freschi;

4) pasta casereccia® al forno verdure di stagione e formaggi freschi;
5) maccarroisi *de busa verdure di stagione e salsiccia fresca;

6) ravioli di ricotta™ e spinaci al ragu;

7) ravioli ai tre colori* di ricotta al sugo di pomodoro;

8) ravioli ai tre colori* di patate pecorino e menta al sugo di pomodoro;

9) culurgiones* al sugo di pomodoro;

ed un secondo il maialetto allo spiedo, contorni di verdura fresca, frutta e dolci
acqua e vino inclusi € 45,00.

Il Menu Sapori di Famiglia

1l menu della festa, ricco e genuino, per gustare la cucina tradizionale come una
volta.

Inclusi nel menu: selezione completa di antipasti(da 8 a 9 portate antipasti:
taglieri di salumi, olive in salamoia, carciofini sott’olio, ceci olio

extravergine di oliva e sale, formaggio pecorino e varie fantasie di

antipasti...



2 primi a scelta tra :
1) gnocchetti* al sugo di salsiccia fresca o al sugo con le polpettine;
2) fregola* al sugo di salsiccia fresca o al sugo con le polpettine;
3) pasta casereccia*® al forno al ragu e formaggi freschi;
4) pasta casereccia* al forno verdure di stagione e formaggi freschi;
5) maccarroisi *de busa verdure di stagione e salsiccia fresca;
6) ravioli di ricotta* e spinaci al ragu;
7) ravioli ai tre colori* di ricotta al sugo di pomodoro;
8) ravioli ai tre colori* di patate pecorino e menta al sugo di pomodoro;
9) culurgiones* al sugo di pomodoro;
n. 2 secondi di carne tra cui il maialetto cotto allo spiedo ed un altro secondo a
scelta tra:
1) Nodini di vitello in agrodolce;
2)brasato di vitello;
3) pecora in umido o agnello disponibili a seconda della stagione;

4) porchettone in agrodolce;

contorno di verdure fresche di stagione; frutta; dolci; sorbetto o gelato; acqua;
vino della casa (bianco e rosso); caffe; digestivi. € 50,00

Per qualsiasi ulteriore informazione non esitare a contattarmi, saro felice di
aiutarti per rendere tutto veramente speciale,

Daniela

Naturabio Agriturismo



Stiamo lavorando per starvi piu vicini, questi sono 1 marchi che riconoscono 1
prodotti

Naturabio, ci trovi nella sezione ortofrutta dei migliori supermercati.
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